ADOP promove curso sobre normas da
Vigilancia Sanitaria no ramo de alimentacao

Entre os dias 21 e 25 de agosto, a Agéncia de Desenvolvimento Econdémico e Social de Ouro Preto
(ADOP), em parceria com o SEBRAE, promove o curso de Manipulacao de Alimentos e Seguranca
Alimentar. O objetivo é capacitar os empresarios de Ouro Preto e regidao que atuam no ramo de
alimentacao, repassando informacoes sobre a legislacao, implantacao e adaptacao as normas da
Vigilancia Sanitaria.

Dentre os temas abordados no curso, destacam-se: planejamento da cozinha e/ou producao; etapas
da operacao produtiva; posicionamento dos equipamentos e orientagdao de layout; boas praticas;
higienizacao; como controlar a qualidade dos produtos conforme os regulamentos técnicos e
métodos de conservacgao, preservacao e caracteristicas dos alimentos.

O consultor da capacitacdo, Felipe Leroy, é cozinheiro profissional e trabalhou em restaurantes da
rede de Hotéis Lido, em Valéncia, na Espanha. Felipe dedica 70% de seu tempo a atividades
"gastroculinarias" e outros 30% como consultor no segmento de hotelaria, bares, restaurantes e
industrias do segmento de alimentos e bebidas.

Chefe Felipe Leroy atuou ainda como cozinheiro Chefe em eventos da FIFA: Copa das Confederacoes
2013, no Mineirdo, em parceria com o Buffet Catharina, e na Copa do Mundo 2014, também no
Mineirao, em parceria com a empresa Bravo Catering.

Para saber mais informacdes e se inscrever, acesse www.adop.org.br/cursos ou ligue (31) 3551-
1365.

Servico:

Curso de Manipulacao de Alimentos e Seguranca Alimentar, com Felipe Leroy
21 a 25 de agosto

Horério: 18h as 22h

Local: ADOP (rua Hugo Soderi, 21B, Saramenha)

Investimento: R$ 180

Inscrigcoes em adop.org.br/cursos

http://www.adop.org.br/noticia/222/adop-promove-curso-sobre-normas-da-vigilancia-sanitaria-no-ramo-de-alimentacao em 27/03/2026 17:11


http://www.adop.org.br
http://www.adop.org.br/cursos

